Toscana Bianco

Indicazione Geografica Tipica

CIVITELLA

Azienda Agricola
LE RAGNAIE

Imbottiil;to all’origine da

Az. . Le Ragnaie
di Riccardo Campinoti
Montalcino - Italia

L.10/2020

750mi @  PRODOTTO IN [TALIA ~ 12,5% vol

CONTIENE SOLFITI / CONTAINS SULPHITES / ENTHALT SULFITE

IGT Toscana Bianco

Civitella

GENERAL INFO

VARIETAL: Flano di avwelino
VINEYARD: Vigna Civitella
BOTTLES PRODUCED 370 da 0,75 1t.

VINIFICATION

Stainless vats 6 days

No Selected yeasts

FERMENTATION TEMPERATURE: 30 °C max.
TEMPERATURE CONTROL: NO
MACERATION TIME: 6 days on skins
MALOLACTIC FERMENTATION: YES

AGING

660 Lt. Franch Barrels
9 Months

No Clarification
FILTERED Yes

ANATYTICAL DATA

ALCOHOL 12,5 %

TOTAL ACIDITY (g/l)

NET VOLATILE ACIDITY (g/l)
TOTAL SO2 (mg/l)



