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Binario Blanco

La fruta se despalilla y se prensa en 
acero inoxidable. Después se 
trasiega para una estabilización y 
clarificación suaves. Sin adiciones, 
salvo el SO₂ permitido por Demeter.

The fruit is destemmed and 
pressed into stainless steel. It is 
then racked for gentle settling and 
fining. No additions except the SO₂ 
allowed by Demeter.

Color amarillo pajizo con reflejos 
dorados. Nariz de fruta tropical, 
manzana madura y un ligero 
recuerdo a melocotón y flores 
blancas.... En boca es suave, fresco 
y equilibrado, con final cítrico.

Straw yellow with golden hints. 
Tropical fruit, ripe apple and a light 
peach and white flowers note on 
the nose. Smooth, fresh and 
balanced on the palate, with a 
citrus finish.

• DO Ca Rioja
• Altitud: 400 m / 1312 pies
• Suelo: Calizo con distintas

proporciones de arcilla
• Tempranillo Blanco
• Cert. ecológico
• Cert. Demeter 

• DO Ca Rioja
• Altitud: 400 m / 1312 feet
• Soil: Calcarous and different 

proportions of clay
• Tempranillo Blanco
• Organic certified
• Demeter certified
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